Zatacznik nr 4 do zapytania ofertowego

Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia
oraz wymagania jakosciowe dla zamawianego pieczywa

Dostarczone produkty winny by¢ Swieze, pierwszego gatunku (odpowiadaé jakosci handlowej okreslonej
w obowigzujgcych przepisach o jakosci handlowej lub deklarowanej przez producenta), z maksymalng datg przydatnosci

do spozycia od momentu dostawy, wytwarzane zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Czesc 1 — pieczywo

Pieczywo
Wyglad ksztatt charakterystyczny dla poszczegdlnych rodzajow, jest nadawany w procesie
zewnetrzny ksztattowania i utrwalany podczas wypieku ciasta, powinien by¢ regularny i

odporny na zmiany podczas przechowywania w magazynie oraz transportu, chleb
wypiekany w formie powinien zachowywac jej ksztatt

Skoérka barwa wtasciwa dla danego rodzaju pieczywa

grubos¢ odpowiednia dla bardzo dobrze wypieczonego pieczywa, jej powierzchnia musi
by¢ gtadka, tylko nieznacznie popekana, bez uszkodzern mechanicznych

Miekisz elastycznos¢ bardzo dobra
porowatosé¢ rownomiernie porowaty, pory drobne, rGwnomierne, cienkoscienne
pozostate cechy réownomierne zabarwienie, suchy w dotyku, bardzo dobrze sie kroi, nie kruszy sie,

nie zawiera grudek maki

Smak i zapach aromatyczne, tagodne, wtasciwe dla danego rodzaju pieczywa, pieczywo pszenne
powinno by¢ lekko stodkie, pieczywo zytnie lekko kwaskowate




