Zatgcznik nr 4 do zapytania ofertowego

Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia
oraz wymagania jakosciowe dla zamawianego swiezego miesa i wyrobéw miesnych bedacych przedmiotem
zamowienia:

Czesc 2 — mieso drobiowe
DROB SWIEZY/ELEMENTY

Nr. Nazwa artykutu Wymagania jako$ciowe, norma
1 |Drodb - filet z piersi indyka Dostarczane tuszki oraz elementy muszg spetniac kryteria dla elementéw
bez skéry (mieso swieze, zaliczanych do klasy handlowej ,,A” okreslone w rozporzadzeniu Komisji
niemrozone) (WE) nr 543/2008. tj.: posiada¢ dobrg budowe, tkanka miesniowa musi by¢

petna, piersi dobrze rozwiniete, szerokie dtugie i umiesnione, nogi
umiesnione. Grzbiet i nogi tuszek powinny pokryte by¢ cienka
rownomierng warstwag ttuszczu. Na tuszkach kurczaka i elementach z
kurczaka nie dopuszczalne s3 pozostatosci piér. Swieze mieso drobiowe nie

2 | Dréb - filet z piersi
kurczaka bez skory (mieso
Swieze, niemrozone)

3 Dréb - kurczak tuszka moze wykazywac zadnych oznak wczeéniejszego mrozenia. Tuszki
$wieza, niemrozona . . . . :
drobiowe i elementy drobiowe muszg by¢ dostarczane nienaruszone,
4 |Drob - udziec z indyka, czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen

skrzydto z indyka(mieso

éwieze, niemrozone) lub krwi, bez obcego zapachu, bez wystajgcych ztamanych kosci, bez

powaznych sttuczen, bez widocznych plam krwistych, z wyjatkiem matych i
niezauwazalnych. Miesnie piersiowe kurczaka, indyka pozbawione skory,
kosci i $ciegien, dopuszcza sie niewielkie rozerwania oraz naciecia miesni
powstate podczas oddzielania skéry i ko$¢ca, zapach i barwa naturalna.
Niedopuszczalne sg obce zapachy, mogace swiadczy¢ o zachodzacych
procesach rozktadu miesa przez mikroorganizmy.

Norma: PN-A-86524

Norma: PN-A-86520

Norma: PN-A-86523




